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Menuevorschlgge

Vorspeisen

Spanischer Serranoschinken auf Honigmelonenschiffchen
Italienischer Parmaschinken auf Honigmelonenschiffchen
Siidtiroler Rohschinken auf Honigmelonenschiffchen
Forellenfilet gerauchert, dazu Sahne-Meerretich
Antipasti auf Buffetplatte serviert

Tomaten-Mozzarella SpieBe mit Balsamico - auf Buffetplatte serviert

Tomaten mit Mozzarella - mariniert mit Balsamico Essig - in einer Salatplatte serviert
Bruschetta
Frutti di Mare auf Buffetplatte serviert
Pesto mit Ciabata

F ingke rfood
Brie-Ecken, dazu Wildpreiselbeeren
Mini-Friihlingsrollchen, dazu Sauce sli3-sauer
Chicken-Nuggets, dazu Sauce sli3-sauer
Hahnchenschenkel gegrillt, dazu Sauce stR-sauer
Partyfleischpflanzerl
Partyschnitzel "Wiener Art" (vom Schwein oder von der Pute)
Spareribs - ofenfrisch (ca. 500 Gramm), dazu Sauce siiR-sauer und WeiRbrot

Hauptgerichte - vom Schwein

Frankisches Schéaufele in Malzbiersauce, dazu Karoffelknodel
Bay.Bierbratl (mit roscher Kruste) in Dunkelbiersauce, dazu Kartoffelknodel
Schweinefilet in Champignonrahmsauce, dazu Eierspatzle
Schweinefilet in Pfefferrahmsauce, dazu Kartoffel-Rostitaler
Schweinefilet in Pfifferlingrahmsauce, dazu Kartoffelgratin
Schweinefil. im Speckmantel gebraten in champignonrahmsauce, dazu Eierspatzle
Spareribs - ofenfrisch (ca. 500 Gramm), dazu Sauce siiR-sauer und WeiRbrot
Schweinebraten - ofenfrisch in wiirziger Sauce,mit Kiimmel gewiirzt,dazu Kartoffelknédel
Schnitzel "Wiener Art"

Cordon Bleu

Party-Schnitzel "Wiener Art"

Party-Cordon Bleu

Party-Schnitzel "Ital.Art" (mit Tom.-Mozzarella Gberbacken)
Bayerischer Surbraten in herzhafter Sauce

FIeischspieB - gebraten ca. 230 Gramm in wiirziger Sauce, dazu Djuvec Reis

Preisin € Mengeneinheit
2,40 Stick
2,70 Stlick
2,20 Stick
3,00 Stiick
2,80 Portion
0,75 Stick
2,20 Portion
1,50 Stick
3,40 Portion
1,40 Person

0,95 Stiick
0,65 Stlick
0,85 Stiick
1,70 Stick
1,25 Stuck
5,50 Stiick
9,60 Portion

10,40 Portion
10,00 Portion
11,60 Portion
11,60 Portion
13,60 Portion
13,20 Portion
9,60 Portion
9,50 Portion
9,20 Stiick
10,50 Stuck
5,50 Stiick
5,80 Stlick
5,60 Stiick
9,40 Portion
9,60 Stlick
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Hauptgerichte - mit gemischten Fleischsorten Preisin € Mengeneinheit

Gemischter Braten (Kalb- und Schweinebraten) in wiirziger Rahmsauce, dazu Kartoffelknédel
Gemischte Filetspitzen (schweine- Puten- u. Rindfleisch vom Roastbeefstiick ), dazu Kartoffel-R¢
Gemischte Filets (Schweine-, Puten- und Rindfleisch vom Roastbeefstiick ), dazu Kartoffelgratin
Fleischpflanzerl

Gulascheintopf (mit Rind- und Schweinefleisch), dazu Nudeln

Chili con Carne (mit Rind- und Schweienfleisch - nur mit Rind = 1,00 € Aufpreis), dazu WeiRbrot
Gemiiseeintopf (mit Rind- und Schweinefleisch)

Hauptgerichte - vom Kalb

Geschmorte Kalbsschulter in herzhafter Rahmsauce mit Kartoffelknédel und Eierspatzle
Ziricher Rahmgesch netzeltes in Champignonrahmsauce, dazu Kartoffel-Réstitaler
Party-Saltimbocca alla romana-(Kalbslende) m.Parmaschinken u.Salbeiblatt, dazu F

Hauptgerichte - vom Rind

Zwiebelrostbraten (vom Roastbeef) in delikater Sauce, dazu Bratkartoffeln
Gulascheintopf (mit Rindfleisch), dazu Nudeln

Sauerbraten in herzhafter Sauce, dazu Semmelknodel

Boef la Motte (geschmorte Rinderkeule in Rotweinsauce) dazu Semmel- oder Kartoffelknadel
Rinderbraten - ofenfrisch in herzhafter Sauce, dazu Semmelknodel
Altmiuhltaler Jagerbraten in wiirziger Waldpilzsauce, dazu Kartoffelgratin

Chili con Carne, dazu WeilRbrot

Hauptgerichte - vom Gefliigel

Geschnetzeltes Putenfiletin Champignonrahmsaauce, dazu Kartoffel-Réstitaler oder Reis
Entenbrust - im Ofen geschmort, dazu Kartoffelknédel u.Apfelblaukraut
Gansebrust - im Ofen geschmort, dazu Kartoffelknodel u. Apfelblaukraut
Chicken-Nuggets, dazu Sauce sli3-sauer

Hahnchenschenkel gegrillt, dazu Sauce sil3-sauer

11,60 Portion
13,80 Portion
13,80 Portion
2,80 Portion
8,50 Portion
7,40 Portion
6,80 Portion

12,00 Portion
11,80 Portion
8,00 Stiick

17,80 Portion
9,80 Portion
12,00 Portion
12,60 Portion
12,00 Portion
12,80 Portion
8,40 Portion

9,80 Portion
14,20 Portion
14,80 Portion

0,85 Stiick

1,70 Stuck
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Hauptgerichte - vom Wild

Seite 3

Preis in € Mengeneinheit

(unser Wildfleisch stammt ausschlieRlich von Wild aus den umliegenenden Jagdgebieten)

REh braten in Schwammerlsauce mit Preiselbeerbirne, dazu Kartoffelknédel u.Apfelblaukraut
HirSChkaIbSbraten in Wacholderrahmsauce mit Preiselbeeren, dazu Semmelknodel u. Apfelblaukraut

Wildragout mit Preiselbeerbirne, dazu Kartoffelgratin u.Eierspitzle

Hauptgerichte - vom Fisch

Lachsfilet in Zitronen-Dillsauce, dazu Wildreis
Zanderfilet

Vegetarisch

Gemiiselasagne

Gemiusegratin

Kasespatzle, dazu Rostzwiebel

Butter-Gemiise

Mediterranes Gemiise

Brie-Ecken mit Wildpreiselbeeren

Mini Friihlingsrolichen mit Sauce siil3-sauer
Grofes Party-Baguette mit Tomaten-Mozzarelle auf Salat belegt

Schnitzelvariationen

Schnitzel "Wiener Art (vom Schwein oder von der Pute)
Partyschnitzel "Wiener Art" (vom Schwein oder von der Pute)
Cordon Bleu (von Schwein oder von der Pute)

Party-Cordon bleu (vom Schwein oder von der Pute)
Parytschnitzel "Italienische Art" (vom schwein) mit Tomaten-Mozzarella iberbacken
Wiener Schnitzel (vom Kalb)

Party - Wiener Schnitzel (vom Kalb)

15,00 Portion
14,80 Portion
11,80 Portion

14,80 Portion
15,50 Portion

8,80 Portion
8,50 Portion
8,00 Portion
6,60 Portion
7,60 Portion
0,95 Stiick
0,65 Stiick
26,80 Stiick

9,20 Stiick
5,50 Stiick
10,50 Stuck
5,80 Stiick
5,60 Stiick
13,20 Stuck
6,60 Stlick
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Kalte Platten oder Snacks

Butterbreze
Kana Pees mit Aufschnittwurst, Koch- 0. Rohschinken oder Kése belegt
Kana Pees mit Raucherlachs o. gerducherten Forellenfilets belegt, dazu Kapern u. Zwiebelringe

Rlesen‘Pa rtybreze (ca 70x50cm) mit Butter, Roh-u. Wacholderkochschinken o. verschied.Kasesorten auf Salat belegt

G rOEes Pa rty-Baguette mit Butter bestrichen und mit Roh- u.Wacholderkochschinken auf Salat belegt

GrofBes Party-Baguette mit Tomaten-Mozzarelle auf salat belegt
GroRes Party Baguette mit sutter bestrichen und mit Kase und Schinken auf Salat belegt
Belegte Brotchen
Beilagen nach Wahl
(Es sind maximal 3 Beilagen bei einer Lieferung maoglich)
kleine Kartoffel- oder Semmelknédel
Apfelblaukraut
Sauerkraut mit Speckwiirfel
Butter-Gemise
Mediterranes Gemiise (mit Zuccini, Auberginen, Paprika und Champignons)
Speck-Bohnen
Eierspatzle
Wildreis
Djuvec Reis
Kartoffelgratin
Gemiisegratin
Bratkartoffeln mit Speck
Pommes frites (eingeschrinkt verwendbar - nur , wenn sofort nach Anlieferung verzehrt wird)
Kartoffelkroketten (eingeschriinkt verwendbar- nur, wenn nach Anlieferung sofort verzehrt wird)
Rostitaler (3 Stiick je Portion)
Rosmarienkartoffel
Kartoffelsalat (hausgemacht)
Country Potatoes

Suppen
Hausgemachte Leberknoddelsuppe (= 2 Leberknédel)

GroBmutters Gemiisesuppe
Hausgemachte Erbsensuppe mit Fleischeinlage
GroBmutters Kartoffelsuppe

Preisin € Mengeneinheit

1,80 Stuck
2,60 Stiick
2,80 Stiick
67,80 Stlck
27,80 Stuck
26,80 Stick
27,80 Stuck
2,30 Stuick

1,50 Stick

1,50 Portion
1,30 Portion
1,50 Portion
1,70 Portion
1,50 Portion
1,50 Portion
1,50 Portion
1,70 Portion
1,70 Portion
1,80 Portion
1,70 Portion
1,30 Portion
1,50 Portion
1,50 Portion
1,50 Portion
1,50 Portion
1,50 Portion

4,00 Portion
3,90 Portion
3,90 Portion
3,90 Portion
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Salate nach Wahl Preis in € Mengeneinheit
Salatbuffet
bunte Blattsalate 1,70 Person
Hausgemachter Kartoffelsalat 1,70 Person
Krautsalat 1,70 Person
Gurkensalat 1,70 Person
Tomatensalat 1,70 Person
Paprikasalat 1,70 Person
Karottensalat (roh oder gedampft) 1,70 Person
Bohnensalat 1,70 Person
Blumenkohlsalat 1,70 Person
Waldorfsalat 1,90 Person
Nudelsalat 1,70 Person
Hirtensalat (mit Schafskase) 1,90 Person
Gemischter Salat mit Balsamico Dressing 1,50 Person
Josgﬂtlx?t -rggﬁg?i!w%%ska raffe) - der Preis ist in den oben gelb markierten Salaten bereits enthalten
ESSig-6| Dressing (in Glaskaraffe) - der Preis ist in den oben gelb markierten Salaten bereits enthalten
Balsamico Dressing (in Glaskaraffe) - der Preis ist in den oben gelb markierten Salaten bereits enthalten

Desserts
Dessertbuffet - (ab 30 Personen) mit maximal 3 Sorten der nachstehend aufgefiihrten Desserts
Creme Duett (Bay. Creme und Mousse au Chocolat auf roter Griizze) im Glas serviert 3,90 Glas
Frischer Obstsalat (im Sektglas serviert) 2,40 Glas
Himbeercreme (im Glas serviert) 3,60 Glas
Tiramisu (im Glas serviert) 3,90 Glas
Pana Cotta (im Glas serviert) 3,60 Glas
Vanilleeis mit heiRen Himbeeren 4,90 Portion
Warme Apfelzimtringe (usst. mit 1 kugel vanilleeis 1,00 € zum nachstehend aufgefiihrten Preis) 4,50 Portion
Warmer Apfelstrudel ussti. mit 1 kugel vanilleeis 1,00 € zum nachstehend aufgefiihrten Preis) 4,60 Portion

SpieRle
Spiell mit Tomaten-Mozzarella, dazu Balsamico 0,75 Stuck
Spiell mit Siidtiroler Roschinken und Honigmelonenstiickchen 2,00 Stiick
Spiell mit Zuccini und Paprika, sowie griine Oliven 0,80 Stuck
Spiell mit Auberginen, Zuccini, , sowie Oliven 0,80 Stiick
Spiell mit Kasestlicken, dazu rote und griine Weintrauben 0,90 Stuck
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Brotzeiten Preis in € Mengeneinheit
(bei den mit * gekennzeichneten kalten Platten sind auBerdem mit dabei: Essiggurken, Sahne-Meerrettich, Buffetbutter u.verschied.Brotspezialitdten)
Bayerischer Wurstsalat (ohne Brot) 6,80 Person
Schweizer Wurstsalat (ohne Brot) 7,50 Person
1 Paar WeiRRwiirste mit Breze 4,90 Paar
1 Paar Wiener mit Brot 3,60 Paar
Warmer Leberkase )rot) ohne Brot 4,60 Portion
Hausmacherplatte - mit verschiedenen regionalen Spezialititen * 8,00 Person
Kadseplatte - mit verschiedenen internationalen Kasesorten * 10,00 Person
Schinkenplatte - mit Sudtiroler Rohschinken und Wacholderkochschinken * 10,00 Person
Fischplatte (mit Raucherlachs und geriucherten Forellenfilets) * 12,00 Person
O’bazdaplatte (hausgemacht) * 7,80 Person

Italienische Vorspeisen

Prosciutto e Melone (Parmaschinken auf Honigmelonenschiffchen) 2,70 Stick
Bruschetta 1,50 Stlick
Antipasti auf Buffetplatte serviert 2,80 Portion
Tomaten-Mozzarella SpieRe mit Balsamico - auf Buffetplatte serviert 0,75 Stick
Frutti di Mare 3,40 Portion
Pesto mit Ciabata 1,40 Person

Italienische Nudelgerichte

Pasta - Tagliatella 8,80 Portion
Pasta - Rigatoni 8,80 Portion
Penne Rigate 8,80 Portion
Saucenauswahl - Bolognese - Pilz-Sahnesauce - Lachs-Dillsauce*

Lasagne mit gemischten Hackfleisch(mit Rind und Schwein nur Rind = 1,00 € Aufpreis)) 9,80 Portion

(bei der mit einem * kenkennzeichneten Lachs Dillsauce muR ein Aupreis von 1,20 € zu den o.a. Pasta Preisen hinzugerechnet werden)

Italienische Desserts

Tiramisu (im Glas serviert) 3,90 Glas
Pana Cotta (im Glas serviert) 3,60 Glas
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Begri Bungs-Héippchen Preis in € Mengeneinheit

Buffetplatte - belegt mit Hausmacher Leberwurst Happchen 22,00 Buffetplatte
Buffetplatte - belegt mit hausgemachten Obatzda Happchen 22,40 Buffetplatte
Buffetplatte - belegt mit Schnittlauchhappchen 18,80 Buffetplatte
Buffetplatte - belegt mit Griebenschmalzhdppchen 19,60 Buffetplatte
Hochzeit WeiRwurstessen mit Ausgabe
Essen - Paar frische WeilRwiirste Breze oder Semmel und siiRen Senf 4,90 Paar
Essen - Paar Wiener mit Breze oder Semmel und mittelscharfen Senf 3,60 Paar
Getranke - auf Nachfrage (zum aktuellen Tagespreis)
Reinigungskosten fiir ungereinigtes Geschirr
Speiseteller 0,30 Stiick
Speisemesser 0,10 Stuck
Speisegabeln 0,10 Stuck
Salatteller bzw. Dessertteller 0,25 Stuck
Suppenteller 0,30 Stiick
Kaffeetassen mit Unterteller 0,30 Stuck
Kaffee- bzw. Dessertloffel 0,10 Stiick
Kuchen- bzw. Dessertgabel 0,10 Stuck
Thermobehilter (NormalgrofR3e) 4,80 Stiick
Thermo-Stapelbehalter 5,80 Stilick
Chafing Dish 3,80 Stilick
Vorlegebesteck 0,00 Stuck
Salatschiissel reinigen 1,00 Stiick

























